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SINTESIS DE PROGRAMA DE FORMACION CONTINUA
Vicerrectoria de Extension y Proyeccidon Social

Maria Cano
Fundacion Universitaria
Titulo Taller pasteleria para nifios
Modalidad de la .
iy Presencial
formacidn

Frase de enganche

iAprende, crea y diviértete horneando! Un espacio lleno de sabor, creatividad vy
diversién para los pequefios chefs de la casa.

Elementos para
considerar en la
imagen grafica del
programa

Colores llamativos y alegres, cupcakes, galletas, mangas pasteleras, chispitas de
colores, gorros de chef infantiles, imagenes de nifios cocinando y decorando postres.

Unidad académica
responsable

Nutricion y Dietética — Facultad de Ciencias de la Salud

Elementos de
entrada para el
disefio y desarrollo
del programa

Identificacion del interés de nifios y familias por actividades recreativas y formativas
durante vacaciones; fortalecimiento de habilidades de creatividad, motricidad fina,
seguimiento de instrucciones y trabajo autonomo mediante actividades de pasteleria.

Presentacion o
justificacion

Este taller vacacional de pasteleria busca fomentar la creatividad, la autonomia y el
aprendizaje practico en nifios entre 6 y 12 aflos. A través de la elaboracién vy
decoracién de galletas y cupcakes, los participantes desarrollaran habilidades basicas
de cocina, seguiran instrucciones de manera segura y disfrutardan de una experiencia
lUdica y divertida durante sus vacaciones.

Objetivos

Elaborar y decorar galletas y cupcakes por parte de los estudiantes, aprendiendo
temas basicos de pasteleria, en donde disfrutaran el hacer y al final podran degustar
Sus creaciones.

Estructura del

Elaboracion de galleta de chispas de chocolate y cupcake de vainilla con frosting de

rograma - - .
pros . gueso crema, decorado con chispitas y cosas coloridas.
Contenidos
Modalidad y . .

, Presencial y practica
metodologia
Publico objetivo Nifios entre 6y 12 afios
Duracién del

3 horas

programa

Competencias

Capacidad de atencidn, seguir instrucciones y organizacion.

Fechas de inicio y
finalizacion del
programa

Sabado 17 de octubre de 2026

Dias y horas de la

1 dia, 3 horas

EXT-F-01
Mod:24/032021
Version: 02




&

Maria Cano

Fundacion Universitaria

SINTESIS DE PROGRAMA DE FORMACION CONTINUA
Vicerrectoria de Extension y Proyeccidon Social

formacidn

Certificacion

Se otorgara certificado de participacién a quienes asistan y desarrollen las actividades
programadas.

Costo de la
formacion por
persona

$120.000

Profesores,
docentes,
conferencistas o
tutores del
programa

Ana Maria Restrepo

Bibliografia para
este programa

McGee, H. La cocina y los alimentos. Editorial Debate.
Gisslen, W. Professional Baking. John Wiley & Sons.
Material practico elaborado por la docente del curso.

Elaboracion,
revision,
aprobaciény
validacion del
disefio y desarrollo
del programa

Elabord: Ana Maria Restrepo

Revisd: Sandra lvonne Pérez Sierra

Validé: Melany Giraldo, lider Formacion Continua

Aprobd: Paola Rueda, Vicerrectora Extension y Proyeccidn Social

CONTROL DE CAMBIOS AL DISENO Y DESARROLLO DEL PROGRAMA

Fecha VB de quien
del Cambio realizado Justificaciéon del cambio aprueba el
cambio cambio
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